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Etiquetado alimentario:
Etiquetado, informacion nutricional, declaraciones
nutricionales y de propiedades saludables

Barcelona, 28 y 29 de noviembre de

Etiquetado alimentario
2012

LEGISLACION ALIMENTARIA
CURSO

° 19. Mercabarna

08040 Barcelona (Barcelona)

Tel. 935 561 226

Laboratorio microbiologia
Fax. 935 561 233

y recepcion de muestras

Longitudinal 8, n° 26. Mercabarna
08040 Barcelona (Barcelona)
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Centro de analisis sensorial

Dos de mayo 273-275
08025 Barcelona (Barcelona)

Tel. 934 501 262
Fax. 934 350 951
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l INTRODUCCION I

Las normas que regulan el etiquetado de los alimentos se en-
cuentran en un proceso de permanente actualizacién, por lo
gue confeccionar una etiqueta es una tarea compleja.

Recientemente se ha publicado el Reglamento (UE) N°
1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al con-
sumidor, gue viene a sustituir a la norma general de etiquetado
(Real Decreto 1334/1999) y a la norma de etiquetado sobre
propiedades nutritivas de los productos alimenticios (Real De-
creto 930/1992) y supone un cambio sustancial en algunos as-
pectos de las etiquetas de los alimentos.

Ademas del nuevo reglamento, para la confecciéon del etiqueta-
do de los productos alimenticios, deben tenerse en cuenta las
disposiciones estatales y comunitarias que aplican a los produc-
tos, por ejemplo: normas especificas, disposiciones relativas al
cédigo del lote, la altura minima de los digitos del peso neto,
las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables, los
Organismos Modificados Genéticamente (OMG), la denomina-
cion de venta u otros elementos especificos del etiquetado.

El curso presenta en profundidad los requisitos minimos legales
que deben cumplir el etiquetado y la publicidad de los produc-
tos alimenticios, asi como las indicaciones que pueden figurar
facultativamente en las etiquetas.

H oBJETIVOS I

Dar a conocer los requisitos minimos legales aplicables al eti-
guetado de alimentos, asi como la informacion nutricional y
las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables que
pueden utilizarse en las etiquetas de los productos alimenticios.

Dar a conocer la legislacion vigente relativa al etiquetado de
alimentos.

EDIRIGIDO AN

Directores, responsables y técnicos de: calidad, I+D, marketing,
packaging, legal, category y product managers.

Bl coNTENID O I

Marco legal

e Instrumentos legislativos: Reglamentos, Directivas, Real De-
creto, Orden Ministerial, etc.

e Tipos de normas: horizontales y verticales.

Etiquetado de productos alimenticios
e Requisitos minimos obligatorios

e Alérgenos

e OMG

e Otras menciones obligatorias

Etiquetado nutricional

e Informacién nutricional obligatoria

e Informacién nutricional voluntaria

e Repeticion de la informacion nutricional en el campo visual
principal

e Expresion de la informacién nutricional: % Ingestas de re-
ferencia

Declaraciones nutricionales y de salud
Futuras disposiciones legales

Casos practicos

Hl PROFESORAD O

Josep Mestres
Director General de SILLIKER

Celia Guadana
Coordinadora de Consultoria de SILLIKER

Nuria Rodriguez
Coordinadora de etiquetado de SILLIKER

Rut Gomez
Consultora de SILLIKER

[l CELEBRACION

28 y 29 de noviembre de 2012, de 9:15 a 17:00 h
(12 horas lectivas)

Laboratorio microbiologia y recepcion de muestras
de SILLIKER Ibérica:
c/. Transversal 6, n°19 Mercabarna
08040 Barcelona
B Autobuses
PRO4, 21, 109y 110

ENTRADA K
ENTRANCE K

MATADERO
ESCORXADOR
SLAUGHTER

P

TRANSVERSAL 4

TRANSVERSAL 12

MERCADO DEL PESCADO
MERCAT DEL PEIX

LONGITUDINAL 2 FISH MARKET
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M INSCRIPCIONES

570 €/asistente + 18% IVA (desayuno y comida incluidos).
Grupos de 3 6 mas asistentes se aplicard un 20% de descuento.
El curso se ajusta a los requisitos exigidos por la Fundacién
Tripartita para la bonificacién de los gastos de formacién.
(http//:www. fundaciontripartita.org).

Rellenen la tarjeta de inscripcion adjunta, una por cada
asistente, y remitanla/s por fax al numero 93 263 26 46,
adjuntando el resguardo de transferencia bancaria

(N° cuenta de Catalunya Caixa: 2013 0755 60 02000-40336).

Los clientes habituales de SILLIKER Ibérica pueden, alternativamente,
utilizar el medio de pago habitual.

SILLIKER Ibérica se reserva el derecho de cancelar el curso, en caso de
no alcanzarse un nimero minimo de asistentes.

Plazo de finalizacion de la inscripcion: 16 de noviembre de 2012
Plazas limitadas




