SILLIKER

Al servicio de la calidad y seguridad alimentaria

FORMACION DE PANELES DE CATADORES
ENTRENADOS EN SU COMPANIA
El andlisis sensorial es una herramienta En resumen, para la obtencién de

que permite, con técnicas objetivas, resultados objetivos y fiables es necesario

evaluar las propiedades organolépticas de
los productos alimentarios. Su utilizacién
puede ayudarnos a mejorar nuestra
eficacia, ya sea en el control de calidad de
materias primas y/o producto acabado, en
la mejora de formulaciones y procesos, en
el desarrollo de nuevos productos, etc.

(NECESITO DISPONER DE
CATADORES ENTRENADOS EN M
COMPANIA?

En el caso que el andlisis sensorial ya
forme parte de sus controles habituales,
debe plantearse la fiabilidad de estos
controles. Ello depende basicamente de
Si:

Las personas que examinan los productos
estan capacitadas para detectar e
identificar las no conformidades objetivo.

El método utilizado es el mas adecuado,
desde un punto de vista de eficacia y
fiabilidad (tipo de prueba, pardmetros
controlados, etc).

Las condiciones de ensayo (n° y cantidad
de muestra, preparacion y presentacion de
las muestras, etc.) constituyen una fuente
de error o no.

disponer de catadores entrenados que
evallen las muestras con criterios
unificados y siguiendo técnicas robustas.

:COMO PUEDO MEJORAR EL
ANALISIS SENSORIAL EN Ml
COMPANIA?

La mejora de esta herramienta puede
consistir desde la adopcién de unas
sencillas técnicas, o la modificacion de la
sistemética utilizada en los controles que
ya estén realizando en su compafiia,
hasta la implantaciéon de un programa de
seleccion y formacion riguroso de todos
los catadores.

:COMO PODEMOS COLABORAR
CON USTEDES EN ESTA TAREA DE
MEJORA?

A partir de las necesidades especificas de
cada compafia, disefiamos un plan de
formacion/mejora a medida. De forma
general, las etapas que lo conforman son:



satagores  Dgnel sensorial
Snenamm ] Disefio y definicion de la estructura y funcionamiento del panel:

sansorial

Famasionasl memmemnoncnn  ASE€SOramiento sobre las caracteristicas y gestion del
Director de panel Reclutamiento de

definicién de responsabilidades, personal implicado y disponible en la

Sesidn Informativa al personal

reslitano formacion del panel, recursos empleados, etc.

Listada personal Asesoramiento y participacion en el disefio de una sala de catas

reclutado
normalizada adecuada al objetivo establecido.
Fase 2

SEsoTarive Seleccidn de catadores

basica

Formacion del Director del panel

Frushas sensonales Formacién de la persona designada como responsable del panel de
catadores de la compafia sobre andlisis sensorial: principios,
metodologia, pruebas, tratamiento de resultados, etc.

FPruebas-escritas

Reclutamiento de los catadores
Reclutamiento de las personas interesadas en formar parte del panel

Imterpretacitn de los resultadas

de catadores, en base a su disponibilidad, motivacion y caracteristicas
personales y profesionales.

Listadno personal
seleceionado

e Seleccion de los catadores
Disefio y ejecucion de una serie de pruebas destinadas a la seleccién

v A de los catadores, previamente reclutados, en base a la ausencia de

_— o alteraciones sensoriales, su sensibilidad y capacidad discriminativa,
Iseno y crescion
de patrones

[leter. umbrales

memoria sensorial, motivacion, personalidad, etc.

Entrenamiento
Disefio y ejecucion de una serie de pruebas especificas destinadas a
determinar y aumentar la sensibilidad de los catadores para la

Entrénamiento en &l uso de

gaudias dematior, ooty o8 deteccion, identificacion y discriminacion de estimulos visuales,

textura

olfativos, gustativos y de textura.

Informe:de cualidades sensonalas

IR sy e g Documentacion del panel sensorial
Elaboracion de un procedimiento especifico para la seleccién y
H\meahzamnde Validacian y reapuste del o €NreNamiento de los catadores en su compaifiia, asi como la

sBsiones para evaluar

la fisbilidad dz| panel documentacién, en forma de procedimientos e instrucciones, del
Reajusts catader [ paris) sistema de trabajo y control del panel de analisis sensorial.

Quedamos a su entera disposicion para ampliarles la informacién o

Infarme final y documentacion

para facilitarles nuestra propuesta.
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